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Zielony zawrót głowy w Kamyku - nowoczesna ekopracownia już służy uczniom
W Zespole Szkolno-Przedszkolnym im. gen. Józefa Bema w Kamyku otwarto nową, w pełni wyposażoną ekopracownię pod nazwą „EKOmateria – Zielony zawrót 
głowy”. Uroczyste otwarcie zgromadziło przedstawicieli instytucji wspierających edukację i ochronę środowiska, władze samorządowe oraz społeczność szkolną.

„Bezpieczny Strażak II” – wsparcie dla jednostek OSP w powiecie kłobuckim
Wojewódzki Fundusz Ochrony Środowiska i Gospodarki Wodnej w Katowicach 
rozstrzygnął nabór w ramach Programu Bezpieczny Strażak II edycja, który cie-
szył się ogromnym zainteresowaniem w całym województwie śląskim. Finan-
sowe wsparcie otrzymało 161 jednostek Ochotniczej Straży Pożarnej, a łączna 
kwota dofi nansowania wyniosła prawie 3 miliony złotych.

W naszym powiecie program umożliwi zakup nowocze-
snego sprzętu ratowniczego, pojazdów i wyposażenia dla 
lokalnych jednostek OSP, które wykorzystają go zarówno 
w działaniach ratowniczych, jak i przy likwidacji skutków 
klęsk żywiołowych, zawsze z uwzględnieniem ochrony 
środowiska naturalnego.
W powiecie kłobuckim wsparcie trafi ło do kilku jedno-
stek. Ochotnicza Straż Pożarna w Krzepicach otrzymała 
20 000 zł na zakup sprzętu i wyposażenia. OSP w Miedź-
nie zyskała 15 000 zł, a jednostka w Przystajni otrzymała 
aż 80 000 zł. Na modernizację wyposażenia mogli liczyć 

także strażacy w Dębiu, którzy otrzymali 18 000 zł, oraz 
jednostka we Wręczycy Wielkiej, wsparcie w wysokości 
100 000 zł. Sprzęt i wyposażenie dla strażaków z Kuźnicy 
Starej sfi nansowano kwotą 11 100 zł, natomiast jednostka 
w Rębielicach Królewskich otrzymała 16 000 zł. Pomoc 
trafiła także do strażaków w Ługach-Radłach – 25 112 
zł, w Wilkowiecku – 14 000 zł, a jednostki w Opatowie 
i Kamykach uzyskały odpowiednio 15 000 zł i 20 000 zł. 
Na wsparcie mogła liczyć także OSP w Kałmukach – 20 
000 zł oraz strażacy w Zbrojewsku, którzy otrzymali 20 
000 zł. (WW)

Realizacja projektu była moż-
liwa dzięki dofinansowaniu 
w wysokości 48 000 zł z Woje-
wódzkiego Funduszu Ochro-
ny Środowiska i Gospodarki 
Wodnej w Katowicach. Środki 
przeznaczono na stworzenie 
nowoczesnej przestrzeni, któ-
ra pozwoli uczniom pozna-
wać świat przyrody poprzez 
doświadczenie, obserwację 
i praktyczne działanie.
Wśród gości wydarzenia zna-
leźli się m.in. Ewa Cofała, Kie-
rownik Zespołu Ochrony Przy-
rody, Edukacji Ekologicznej 
i Profi laktyki Zdrowotnej WFO-
ŚiGW w Katowicach, Grzegorz 
Papalski, wizytator Delegatury 
Kuratorium Oświaty w Często-
chowie, a także Burmistrz Kło-
bucka Jerzy Zakrzewski, Se-
kretarz Gminy Kłobuck Sylwia 
Piątkowska i przedstawiciele 
Rady Rodziców.
Nowa pracownia to nie tylko 
nowoczesny sprzęt i atrakcyj-
na przestrzeń dydaktyczna, 
ale przede wszystkim miejsce, 
które ma rozbudzać cieka-
wość i uczyć odpowiedzialno-
ści za środowisko. Uczniowie 
będą mogli realizować tu 
doświadczenia, projekty eko-
logiczne i zajęcia przyrodnicze 
w duchu edukacji proekolo-
gicznej. (WW)
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Jesienne przetwory i zero waste w kuchni – jak 
wykorzystać sezonowe owoce i warzywa?
Jesień to czas, kiedy ogród i stragany uginają się pod ciężarem sezonowych wa-
rzyw i owoców. Jabłka, gruszki, dynie, buraki, marchew czy śliwki to prawdziwe 
skarby kuchni jesiennej. Niestety, część z tych produktów często trafi a do kosza. 
A przecież w duchu zero waste można z nich przygotować pyszne przetwory 
i dania, jednocześnie dbając o środowisko i domowy budżet.

Nowa odsłona działań WFOŚiGW w Katowicach 
– Zespół Transformacji Energetycznej
Wojewódzki Fundusz Ochrony Środowiska i Gospodarki Wodnej w Katowicach 
wprowadza istotną zmianę w swojej strukturze organizacyjnej. Zespół Ochrony 
Atmosfery, odpowiedzialny dotychczas głównie za projekty związane z poprawą 
jakości powietrza, przyjął nową nazwę – Zespół Transformacji Energetycznej.

Choć nazwa uległa zmianie, zakres 
działań pozostaje w pełni kontynu-
owany. Zespół TE nie tylko konty-
nuuje dotychczasowe inicjatywy 
mające na celu ograniczenie za-
nieczyszczeń powietrza, ale rozsze-
rza swoje kompetencje o szersze 
działania związane z efektywnością 

energetyczną, odnawialnymi źró-
dłami energii i zieloną transforma-
cją regionu.
Nowa nazwa symbolizuje nie tylko 
reorganizację, ale również nowe 
podejście do wyzwań energe-
tycznych i środowiskowych. Ze-
spół Transformacji Energetycznej 

wspiera realizację projektów, które 
mają wpływ na poprawę jakości 
życia mieszkańców, ograniczenie 
emisji szkodliwych substancji oraz 
rozwój nowoczesnych, ekologicz-
nych technologii w województwie 
śląskim. (WW)

Ekopracownie pod chmurką – zielone 
przestrzenie nauki w powiecie kłobuckim
Z radością ogłaszamy rozstrzygnięcie III edycji konkursu 
„Ekopracownia pod chmurką”, w ramach którego aż 113 
placówek oświatowych otrzyma dofi nansowanie na stwo-
rzenie wyjątkowych, zielonych przestrzeni edukacyjnych. 
Dzięki wsparciu Wojewódzkiego Funduszu Ochrony Śro-
dowiska i Gospodarki Wodnej w Katowicach na realizację 
projektów przeznaczono ponad 7,7 mln zł. Łącznie, we 
wszystkich trzech edycjach, powstanie już 260 ekopra-
cowni, co daje blisko 18 mln zł wsparcia dla szkół woje-
wództwa śląskiego.

Nowe pracownie staną się miejscem 
nauki biologii, geografii, przyrody 
i innych przedmiotów ekologicznych, 
wprost w otoczeniu natury. To prze-
strzeń, w której uczniowie będą mo-
gli rozwijać ciekawość świata, pasję 
badawczą i wrażliwość na środowi-
sko. Zielone klasy pozwolą prowadzić 
obserwacje przyrodnicze, ekspery-
menty biologiczne i ekologiczne za-
jęcia terenowe, pokazując, że nauka 
może być fascynująca i praktyczna 
jednocześnie.
Podczas uroczystego podsumowa-
nia konkursu obecni byli przedstawi-
ciele władz wojewódzkich i samorzą-
dowych, którzy podkreślali znaczenie 
edukacji ekologicznej dla młodych 
pokoleń oraz rolę zielonych pracow-
ni w rozwijaniu pasji i świadomości 
ekologicznej uczniów.
Przypominamy laureatów z naszego 
powiatu, którzy otrzymali dofinan-
sowanie na stworzenie nowych eko-
pracowni. Technikum nr 1 w ZS nr 1 
w Kłobucku zyska Zielone Zagórze, 
a SP im. Wołyńskiej Brygady Kawalerii 

w ZSP w Gminie Miedźno będzie 
realizować projekt Zielonej Ostoi. 
W Gminie Panki uczniowie SP im. J. 
Tuwima w Złochowicach otrzymają 
Zielony ogród wiedzy, a w Gminie 
Popów SP im. Jana Pawła II w Ko-
nieczkach powstanie Leśny zakątek. 
Ekopracownia czterech żywiołów 
powstanie w SP im. J. Długosza przy 
Gminnym ZSP nr 1 w Gminie Wrę-
czyca Wielka, a w Kulejach ucznio-
wie SP im. Orła Białego będą korzy-
stać z Zielonego zakątka młodych 
odkrywców. W Libidzy powstanie 
Zielona klasa pod jabłonią w SP im. 
H. Sienkiewicza.
Nowe ekopracownie poz wolą 
uczniom doświadczać nauki w na-
turalnym środowisku, łączyć teorię 
z praktyką i rozwijać proekologicz-
ne postawy. Zielone klasy stają się 
symbolem nowoczesnej eduka-
cji, w której wiedza i przyroda idą 
w parze, a nauka staje się prawdziwą 
przygodą, inspirując młodych ludzi 
do odkrywania świata i troski o jego 
zasoby. (WW)

1. Jabłka – klasyka w nowo-
czesnym wydaniu
Jabłka to najpopularniejsze jesienne 
owoce. Oprócz tradycyjnych dże-
mów czy musów, można przygoto-
wać chipsy jabłkowe w piekarniku, 
które stanowią zdrową przekąskę, 
lub suszone jabłka do herbaty 
i musli. Obierki i gniazda nasienne 
warto wykorzystać do przygotowa-
nia naturalnego octu jabłkowego 
lub kompostu.

2. Dynia – nie tylko na Hallo-
ween
Dynia to wszechstronne warzywo. 
Z miąższu przygotujesz zupy krem, 
pasztety, muffiny czy ciasta. Pestki 
dyni można uprażyć jako zdrową 
przekąskę, a resztki skórek i włókien 
trafią do kompostu, co pozwala 
w pełni wykorzystać całe warzywo.

3. Buraki i marchew – kolory 
jesieni na talerzu
Buraki i marchew nadają się zarówno 
do klasycznych sałatek i zup, jak i do 
zdrowych soków i kiszonek. Obierki 
można wykorzystać do przygotowa-
nia warzywnych bulionów lub jako 
dodatek do kompostu, a liście buraka 

sprawdzą się w zielonych koktajlach 
lub jako dodatek do sałatek.

4. Śliwki i gruszki – naturalna 
słodycz jesieni
Śliwki świetnie nadają się na konfi tu-
ry, kompoty czy suszone przetwory. 
Gruszki można piec, robić z nich dże-
my lub przetwory w syropie. Przygo-
towując przetwory, warto wybierać 
słoiki wielokrotnego użytku i stoso-
wać naturalne metody konserwowa-
nia, które nie wymagają chemii.

5. Planowanie i przechowy-
wanie – klucz do zero waste
Najważniejsze, aby planować za-
kupy i wykorzystywać produkty na 

bieżąco. Resztki warzyw i owoców, 
które pozostaną, warto zamrozić, 
wysuszyć lub zamienić w domowy 
sok, przecier czy zupę. Nawet skórki, 
liście i obierki mogą znaleźć zastoso-
wanie w kuchni lub kompostowniku, 
zmniejszając ilość odpadów.

6. Kreatywność w kuchni i 
dobra zabawa
Zero waste w kuchni to także okazja 
do eksperymentów. Wspólne przy-
gotowywanie przetworów z dziećmi 
może stać się świetną zabawą eduka-
cyjną, uczącą szacunku do jedzenia 
i przyrody. Przy okazji powstają zdro-
we, domowe produkty, które można 
cieszyć się przez całą zimę. (WW)


